
A LA CARTE MENU
Σερβίρεται από 12:00 – 23:00

À LA CARTE MENU
Servi de 12h00 à 23h00





ΣΟΥΠΕΣ | SOUPES

Ψαρόσουπα | Soupe de poisson�  13€
Ψάρι ημέρας, σαφράν Κοζάνης, φρέσκα λαχανικά
Poisson du jour, safran de Kozani, légumes frais
 

ΜΙΚΡΑ ΠΙΑΤΑ | PETITS PLATS

Τζατζίκι | Tzatziki � 6€
Στραγγιστό γιαούρτι, σκόρδο, αγγούρι, ελαιόλαδο, ξύδι
Yaourt grec égoutté, ail, concombre, huile d’olive, vinaigre

Τυροκαυτερή * | Tyrokafteri * � 6€
Φέτα, ελαιόλαδο, ψητή πιπεριά
Feta, huile d’olive, poivron rôti

Φάβα | Fava de Santorin�  6€
Φάβα Σαντορίνης, καραμελωμένο κρεμμύδι
Purée de pois jaunes, oignon caramélisé

Καπνιστή ταραμοσαλάτα | Taramosalata fumée � 6€
Λευκός ταραμάς, κονφί λεμονιού
Tarama blanc, citron confit

Σαρδέλα σχάρας | Sardine grillée�  8€
Ρελίς πιπεριάς, ελαιόλαδο, κονφί λεμονιού, λάδι βοτάνων
Relish de poivron, huile d’olive, citron confit, huile aux herbes

Αραντσίνι με ραγού μοσχαριού | Arancini au ragoût de bœuf � 10€
Σιγομαγειρεμένο μοσχάρι, ρύζι, καρότο, σέλερι, σάλτσα ντομάτας, γραβιέρα
Bœuf mijoté, riz, carotte, céleri, sauce tomate, graviera

Γαρίδες σαγανάκι ** | Crevettes saganaki **�  12€
Γαρίδες, φρέσκια σάλτσα ντομάτας, βασιλικός, φέτα βαρελίσια
Crevettes, sauce tomate fraîche, basilic, feta affinée en baril

Χόρτα εποχής σχάρας | Légumes verts grillés de saison�  7€
Χόρτα εποχής, φρέσκο κρεμμυδάκι, άνηθος, dressing ελαιολάδου & λεμονιού
Légumes verts, oignon nouveau, aneth, vinaigrette citron-huile d’olive

Χειροποίητη σεφταλιά | Sheftalia maison�  10€
Χοιρινός & αρνίσιος κιμάς, πουρές σελινόριζας, ταρτάρ ψητής ντομάτας με βότανα
Viande hachée de porc et d’agneau, purée de céleri-rave, 
tartare de tomate rôtie aux herbes

Πατάτες τηγανητές φρέσκιας κοπής | Frites fraîches�  5€
Φρέσκες πατάτες με ρίγανη και θαλασσινό αλάτι
Pommes de terre fraîches, origan, sel de mer



ΣΑΛΑΤΕΣ | SALADES

Ελληνική σαλάτα | Salade grecque � 9€
Ντοματίνια, αγγούρι, κρεμμύδι, κάπαρη, πράσινη πιπεριά, 
ελιές Καλαμών, κρέμα φέτας, παξιμάδι
Tomates cerises, concombre, oignon, câpres, 
poivron vert, olives Kalamata, crème de feta, biscotte

Σαλάτα ρεβυθιών με ημιμαριναρισμένο λαβράκι  � 14€
Salade de pois chiches au bar semi-marinné
Ρεβύθια, λαβράκι, λαχανικά brunoise, βότανα, λεμόνι
Pois chiches, bar, légumes brunoise, herbes, citron

Σαλάτα παντζαριού | Salade de betterave � 11€
Κρέμα κατσικίσιου τυριού, παντζάρι, 
καπνιστά τουρσί λαχανικά, ελαιόλαδο, ξύδι, καρύδια
Crème de chèvre, betterave, légumes marinés fumés, 
huile d’olive, vinaigre, noix
 

ΚΥΡΙΑ ΠΙΑΤΑ | PLATS PRINCIPAUX

Ριζότο σπανακιού | Risotto aux épinards �  12€
Σπανάκι, πέστο βοτάνων με φιστίκι Αιγίνης, κρέμα φέτας, άνηθος, ξύσμα λεμονιού
Épinards, pesto aux herbes et pistache d’Égine, crème de feta, aneth, zeste de citron

Φρέσκος τόνος με ζεστή σκορδαλιά | Thon frais avec skordalia chaude � 17€
Σουβλάκι τόνου, λεμονάτη σκορδαλιά, ψητή ντομάτα, gremolata βοτάνων
Brochette de thon, skordalia au citron, tomate rôtie, gremolata aux herbes

Ψάρι ημέρας με χόρτα | Poisson du jour avec légumes verts � 27€
Ψητό ψάρι, beurre blanc λεμονιού, κολοκύθι, μάραθος, χόρτα
Poisson grillé, beurre blanc au citron, courgette, fenouil, légumes verts

Χοιρινό κοντοσούβλι | Kontosouvli de porc � 12€
Χοιρινό, κρέμα καπνιστής πιπεριάς, τηγανητή πολέντα
Porc rôti, crème de poivron fumé, polenta frite

Λαζάνια παστιτσάδα με κόκορα | Lasagnes pastitsada au coq � 12€
Κοκκινιστός κόκορας, σάλτσα παστιτσάδας, μπεσαμέλ, Αρσενικό Νάξου
Coq braisé, sauce pastitsada, béchamel, fromage Arseniko de Naxos

Αρνί σχάρας | Agneau grillé � 18€
Αρνί, καπονάτα μελιτζάνας, σάλτσα αρνιού, δεντρολίβανο
Agneau, caponata d’aubergine, sauce d’agneau, romarin

Μοσχαρίσιο μάγουλο γιουβέτσι | Joue de bœuf giouvetsi � 16€
Μοσχαρίσιο μάγουλο, φρέγκολα, μαντζουράνα, παρμεζάνα
Joue de bœuf, fregola, marjolaine, parmesan



STREET CORFOOD 

Σάντουιτς μοσχαρίσιο Sofrito | Sandwich de steak Sofrito � 22€
Μοσχαρίσιο striploin, σάλτσα sofrito, ρόκα, 
πατατάκια, νιφάδες γραβιέρας
Steak de faux-filet, sauce sofrito, roquette, 
chips de pommes de terre, copeaux de graviera

Πλακέ ψωμί «Τσιγαρέλι» | Pain plat «Tsigareli» � 11€
Καπνιστά χόρτα, σάλτσα ντομάτας, χοιρινό απάκι, κατσικίσιο τυρί
Légumes verts fumés, sauce tomate, apaki de porc, fromage de chèvre

Μίνι μπέργκερ Pastitsada | Mini burgers Pastitsada � 12€
Μίνι brioche, κόκορας, σάλτσα παστιτσάδα, 
κρέμα γραβιέρας Κέρκυρας, mizuna
Mini brioche, coq, sauce pastitsada, 
crème de graviera de Corfou, mizuna
 

ΤΥΡΙΑ & ΑΛΛΑΝΤΙΚΑ | FROMAGES & CHARCUTERIE

Ελληνικά τυριά * | Fromages grecs * � 14€
Αρσενικό Νάξου, γραβιέρα Κέρκυρας, μανούρι, γραβιέρα με 7 ποικιλίες πιπεριού,
κεφαλοτύρι Κεφαλονιάς, μετσοβόνε
Arseniko Naxou, graviera de Corfou, manouri, graviera aux 7 variétés de poivre,
kefalotyri de Céphalonie, metsovone

Ελληνικά αλλαντικά * | Charcuterie grecque * � 17€
Chorizo, νούμπουλο μοσχαρίσιο, νούμπουλο χοιρινό, 
σαλάμι Λευκάδας, χοιρινό απάκι, καπνιστό κοτόπουλο
Chorizo, noumboulo de bœuf, noumboulo de porc, 
salami de Lefkada, apaki de porc, poulet fumé
 

ΜΕΖΕΣ ΓΙΑ 2 | MEZZÉ POUR 2

Μεζές κρεατικών | Mezzé de viande � 20€/33€
Χοιρινό κοντοσούβλι, κοτόπουλο, σεφταλιά, λουκάνικο, πατάτες, πίτα, τζατζίκι
Kontosouvli de porc, poulet, sheftalia, saucisse, frites, pita, tzatziki

Μεζές θαλασσινών | Mezzé de poisson � 25€/38€
Σαρδέλες ψητές, γαρίδες, τόνος, μαριναρισμένος γαύρος, χόρτα, ταραμάς, πατάτες
Sardines grillées, crevettes, thon, anchois marinés, légumes verts, tarama, frites



ΧΟΡΤΟΦΑΓΙΚΗ ΕΠΙΛΟΓΗ | OPTION VÉGÉTARIENNE

Χορτοφαγικό πιάτο ή πιάτο που μπορεί να προσαρμοστεί με μικρές αλλαγές
Un plat végétarien ou pouvant être adapté avec de légères modifications
 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ | DESSERTS

Μπακλαβάς με λευκή σοκολάτα | Baklava au chocolat blanc � 9€
Τραγανό φύλλο, φιστίκι Αιγίνης, παγωτό μπακλαβά, λευκή σοκολάτα, κανέλα
Feuille croustillante, pistaches d’Égine, glace baklava, chocolat blanc, cannelle

Βάσκικο cheesecake | Cheesecake basque � 9€
Τραγανό μπισκότο, μασκαρπόνε, κόκκινα φρούτα
Biscuit croquant, mascarpone, fruits rouges

Κρέμα σοκολάτας | Crème au chocolat � 10€
Τραγανή feuilletine, πραλίνα φουντουκιού, καραμέλα
Feuilletine croustillante, praliné noisette, caramel

Επιλογή παγωτών & σορμπέ � 7€
Sélection de glaces & sorbets

Φρουτοσαλάτα εποχής � 7€
Salade de fruits de saison



Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό μας για τυχόν αλλεργίες ή διατροφικούς περιορισμούς.
Veuillez informer notre personnel de toute allergie ou restriction alimentaire.

ΔΙΑΙΤΗΤΙΚΕΣ ΑΛΛΕΡΓΙΕΣ & ΣΗΜΑΝΤΙΚΕΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ | ALLERGIES ALIMENTAIRES & INFORMATIONS IMPORTANTES
Αν έχετε ειδικές διατροφικές απαιτήσεις ή αλλεργίες, παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό μας 

πριν υποβάλετε την παραγγελία σας.
Η τιμή περιλαμβάνει ΦΠΑ (ευρώ).

«Ο καταναλωτής δεν υποχρεούται να πληρώσει εάν δεν έχει λάβει την απόδειξη ή τιμολόγιο».
Το εστιατόριο / μπαρ είναι νομικά υποχρεωμένο να εκδίδει επίσημα παραστατικά, πιστοποιημένα από την αρμόδια εφορία.

Απαγορεύεται η κατανάλωση αλκοολούχων ποτών σε άτομα κάτω των 18 ετών.
Το ελαιόλαδο χρησιμοποιείται για τις σαλάτες. Ηλιέλαιο χρησιμοποιείται για τηγάνισμα.

*Προστατευόμενη Ονομασία Προέλευσης (ΠΟΠ).
**Κατεψυγμένο προϊόν.

Υπεύθυνος για την εφαρμογή των κανονιστικών διατάξεων: Γενικός Διευθυντής Ξενοδοχείου – Ιωάννης Ντανάσης

ALLERGIES ALIMENTAIRES & INFORMATIONS IMPORTANTES
Si vous avez des exigences alimentaires particulières ou des allergies, 

veuillez en informer notre personnel avant de passer votre commande.
Les prix incluent la TVA (euros).

« Le consommateur n’est pas obligé de payer s’il n’a pas reçu le reçu ou la facture. »
Le restaurant / bar est légalement tenu d’émettre des reçus officiels certifiés par l’administration fiscale compétente.

La consommation de boissons alcoolisées est interdite aux personnes de moins de 18 ans.
L’huile d’olive est utilisée pour les salades. L’huile de tournesol est utilisée pour la friture.

*Appellation d’Origine Protégée (AOP).
**Produit surgelé.

Responsable de la mise en œuvre des réglementations : Directeur Général de l’Hôtel – Ioannis Ntanasis




