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—— ALL DAY A LA CARTE MENU ——



SOUPS | SUPPEN | SOUPES | OYTIEX

FISH SOUP WITH FISH OF THE DAY
Krokos Kozanis saffron®, fresh vegetables
FISCHSUPPE MIT FISCH DES TAGES
Safran aus Kozani*, frisches Gemuse
SOUPE AU POISSON DU JOUR
Saffran Krokos Kozanis*, Iégumes frais
WAPOZOYMA ME WAPI HMEPAZ
Kpokog Kolavnc*, dpéaka Aaxavikd

SMALL PLATES | KLEINE GERICHTE | PETITS PLATS | MIKPA TIATA

TZATZIKI

Greek yoghurt, garlic, cucumber, olive oil
Griechischer Joghurt, Knoblauch, Gurke, Olivendl
Yaourt grec, ail, concombre, huile d'olive
EAANVIKO ylaoupTt, okopdo, ayyoupl, eAatdAado

SPICY FETA CHEESE DIP

Anthotyro cheese, feta cheese*, olive oil, cherry tomato confit, toasted pine nuts, basil
PIKANTER FETA-DIP

Anthotyro-Weichkase, Feta-Kase®, Olivendl, Kirschtomaten-Confit, gerostete Pinienkerne, Basilikum
DIP EPICE A LA FETA

Fromage anthotyro, feta*, huile d'olive, tomates cerises confites, pignons grillés, basilic
NTIMAKI MIKANTIKHEZ ®ETAX

AvBOTUPO, PETA™, eEAaldAadO, Topativi Kovdpi KaBoupdIoUEVO KOUKOUVAPL, BACIAIKOC

YELLOW SPLIT PEA PUREE |7/

Santoriniyellow split pea purée®, caramelised onions, capers
FAVA (7

Fava aus Santorin®, karamellisierte Zwiebeln, Kapern
PUREE DE GESSES X7/

Purée de gesses de Santorin®, oignons caramélisés, capres
®ABA 7

®ddBa avtopivnc®, KapapeEAWHEVO KPEUHUOL, KATIAPN

WHITE FISH ROE SPREAD

White fish roe, olive oil, lemon confit

WEISSE FISCHROGEN-MOUSSE

Weifse Fischrogenpaste, Olivendl, Zitronenconfit
TARAMA D'CEUFS DE POISSON BLANC
Tarama blanc, huile d'olive, citron confit

MOYZ AEYKOY TAPAMA

AEVKOC TapapAc, EAatdAado, Kovpi Aepovl

GRILLED SARDINES

Santoriniyellow split pea purée, shallot, olive oil, lemon confit, herb oil
SARDINEN VOM GRILL

Fava aus Santorin, Schalotten, Olivenol, Zitronenconfit, Krauterol

SARDINES GRILLEES

Purée de gesses de Santorin, échalotes, huile d'olive, citron confit, huile aux herbes
ZAPAENA ZXAPAX

ddBa ravropivng, KPePUUOL E0AAOT, EAALOAADO, AoV KOVD(, AdSL LUPWOIKWY
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GRILLED SEASONAL GREENS 7/

Seasonal greens, fennel, oil lemon dressing

SAISONALES WILDGEMUSE VOM GRIL Q\@
Saisonales Wildgemtse, Fenchelgriin, Ol-Zitronen-Sauce
LEGUMES DE SAISON GRILLES ¢/

Légumes de saison, fenouil, vinaigrette a I'huile et au citron
XOPTA EMOXHZ XTHN XXAPA Q\@

Xopta emoync, Hdpabog, AadoAépovo

SALTED CURED AMBERJACK

Pickled fennel, basil oil, agretti, celery, green apple
GEPOKELTE BERNSTEINMAKRELE

Fenchel eingelegt, Basilikumol, Salz, Sellerie, gruner Apfel
SERIOLE SALEE

Fenouil mariné, huile de basilic, agretti, céleri, pomme verte
NAKEPAA MATIATIKOY

MikAa @voKkLo, AddL BactAlkoV, aApupa, gEAEPL, TIPACIVO U0

COUNTRY STYLE BABY POTATOES Q\@

Parmesan cheese, truffle mayonnaise, chives, smoked pancetta
BABYKARTOFFELN IM COUNTRY STYLE Q\@

Parmesankase, Truffelmayonnaise, Schnittlauch, geraucherter Pancetta
POMMES DE TERRE GRENAILLE A LA CAMPAGNARDE Q\@
Parmesan, mayonnaise a la truffe, ciboulette, pancetta fumée

BABY MATATEY COUNTRY-STYLE 7/

Nappedava, payloveda Tpoudac, oxolvonpaco, KamviaTr) mavoeta

SHRIMP** SAGANAKI

Tomato sauce, cherry tomato confit, basil, feta cheese®
'SAGANAKI'-AUFLAUF MIT GARNELEN**
Tomatensauce, Kirschtomaten-Confit, Basilikum, Feta-Kase*
CREVETTES** SAGANAKI

Sauce tomate, tomates cerises confites, basilic, feta*
FAPIAA™ ATANAKI

YdAtoa vropdrac, vtopativia kovol, BaclAikog, ¢peta*®

MOUSSAKA

Ox tail ragodt, aubergine, courgette, parmesan cheese, béchamel
MOUSAKA

Ragout vom Rinderschwanz, Aubergine, Zucchini, Parmesankase, Béchamel
MOUSSAKA

Ragodt de queue de beeuf, aubergine, courgette, parmesan, béchamel
MOYZAKAZ

Oupd poaoyapiola payov, peATdava, kKoAokuBdki, mappeldva, UIECAEA

LAMB MEATBALLS

Pita chips, Florina pepper relish
LAMM-FLEISCHBALLCHEN

Kleine Pitas, Relish aus roten 'Florina'-Spitzpaprika
BOULETTES D'AGNEAU

Chips de pita, relish de poivron de Florina
APNIZIA KEOTEAAKIA

Mraxia, peALC Tumeptdc PAwpivne
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SALADS | SALATE | SALADES | XANATEZX

GREEK SALAD {7/

Tomato, pickled onion, cucumber, pepper, olives,

sour myzithra cheese®, extra virgin olive oil, grape syrup
GRIECHISCHER SALAT ¢/

Tomate, eingelegte Zwiebeln, Gurke, Paprika, Oliven,
Xinomyzithra-Weichkase™®, natives Olivenol extra, Mostsirup
SALADE GRECQUE ¢/

Tomate, oignon mariné, concombre, poivron, olives,

fromage myzithra aigre*, huile d'olive extra vierge, sirop de raisin
EAAHNIKH ZAAATA 7/

NTopdra, KpeUPUSL TIIKAQ, ayyoLupL, TUITEPLA, EALEC, ElvopudrBpa*,
ECAIPETIKO TTAPBEVO EAALOACDO, TETIHEC

GREEN CORFIOT SALAD ¥/

Mesclun, noumboulo*, croutons, sykomaida fig pie, pistachio,
Corfiot graviera cheese, kumquat dressing

GRUNER KORFU-SALAT X7/

Mesclun, 'Noumpoulo'-Schweineschinken®, Croutons, Feigensufigkeit 'Sykomaida,,

Pistazien aus Agina, Graviera-Kdse aus Korfu, Kumquat-Dressing
SALADE VERTE CORFIOTE 7/

Mesclun, noumboulo*, crodtons, gateau aux figues sykomaida, pistache,
fromage graviera de Corfou, vinaigrette au kumquat

MPAXZINH KEPKYPAIKH AAATA Q\@

MEOKAAV, VOULUTIOUAO®, KPOUTOV, cukopalda, puaotikt Alyivnc,

KEPKLPATKT YPABLEPA, VIPETIVYK KOV KOUaAT

OCTOPUS SALAD

Baby potatoes, octopus™, sun-dried tomato, capers, spring onion,
fennel, parsley, oil lemon dressing

OKTOPUS-SALAT

Babykartoffeln, Oktopus*™*, sonnengetrocknete Tomaten, Kapern,
Frihlingszwiebeln, Fenchel, Petersilie, Ol-Zitronen-Sauce

SALADE DE POULPE

Pommes de terre, poulpe™*, tomates séchées, capres, oignons verts,
fenouil, persil, vinaigrette a I'huile et au citron

XTATMTOAOZANATA

OOKLO, Halvtavog, AadoAEpovo

BEETROOT SALAD T/

Variety of beetroots, strawberry vinegar, goat cheese,
green apple, arugula, walnuts

SALAT MIT ROTER BEETE Q\@

Rote Beete, Erdbeeressig, Ziegenkase, gruner Apfel,
Rucola, Walnusse

SALADE DE BETTERAVES Q\@

Variété de betteraves, vinaigre de fraise, fromage de chévre,
pomme verte, roquette, noix

LANATA ME MANTZAPIA Q\@

MNowkiAla mavtdaptlwy, EVdL PpdovAac, Kataolkiolo tupl,
nMpAcvo pnAo, poka, kapudla
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MAIN COURSES | PLATTEN | PLATS PRINCIPAUX | KYPIQZX IMIATA

PACCHERI 7/

Paccheri pasta, fresh tomato sauce, basil leaves, herb oil

PACCHERI 7/

Paccheri-Nudeln, frische Tomatensauce, Basilikumblatter, Krauterol

PACCHERI 7/

Pates paccheri, sauce tomate fraiche, feuilles de basilic, huile d'herbes
PACCHERI 7/

ZVUapLkd paccheri, odAtoa ppéakiag viopdtac, pUAAa BactAtkov, AddL LUPWOIKWY

GNOCCHI WITH WILD MUSHROOMS
Handmade gnocchi, mushroom assortment,
toasted hazelnuts, blue cheese

GNOCCHI MIT WALDPILZEN

Handgemachte Gnocchi, verschiedene Pilzsorten,
gerostete Haselnusse, Blauschimmelkase
GNOCCHI AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES
Gnocchi faits maison, assortiment de champignons,
noisettes grillées, fromage bleu

NIOKI ME ATPIA MANITAPIA

Xelpornointa viokL, ToKIA{a pavitaplwy, pouVToUKL KaBoupdIouEvo,
blue cheese

FISH OF THE DAY WITH BIANCO SAUCE

Steamed fish, roasted broccoli, cauliflower, carrot

FISCH DES TAGES MIT BIANCO-SAUCE

Gedunsteter Fisch, Broccoli, Blumenkohl, Karotten vom Grill
POISSON DU JOUR A LA SAUCE BIANCO

Poisson a la vapeur, brocoli roti, chou-fleur, carotte

WAPI HMEPAZ ME AATZA MTTIANKO

WdaplLatpov, YnTo UIPOKOAO, KOVVOUTIOL, KapOTo

SHRIMP** RISOTTO

Lime, chives, Parmesan cheese, homemade shrimp broth
GARNELEN**-RISOTTO

Limette, Schnittlauch, Parmesankase, hausgemachte Garnelenbruhe
RISOTTO AUX CREVETTES™*

Citron vert, ciboulette, parmesan, bouillon de crevettes maison
PIZOTO TAPIAAL**

MOOYO0AELLOVO, OXOWVOTIPACO, TapeCAva, aTUTIKOC (wHOC yapidag

VEAL GIOUVETSI (PASTA CASSEROLE)

Orzo, ox tail, chives, graviera cheese
NUDEL-RINDFLEISCHEINTOPF 'GIOUVETSI'

Orzo, Rinderschwanz, Schnittlauch, Graviera-Kase

VEAU GIOUVETSI (RAGOUT AUX PATES)

Langues d'oiseaux, queue de beeuf, ciboulette, fromage graviera
MOYBETXZI MOXXAPI

KptBapdki, pooyapiola oupd, axowvonpaco, ypaplepa
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BEEF STRIPLOIN 28
Beef steak, mashed potatoes with truffle, pepper sauce

'STRIPLOIN'-RINDERSTEAK

Rindersteak, Kartoffelplree mit Truffel, Pfeffersauce

CONTRE-FILET DE BCEUF

Steak de beceuf, purée de pommes de terre a la truffe, sauce au poivre

MOZXAPIZIA MIMPIZOAA ‘'STRIPLOIN’

Moaoyapiola umplldAa, MOUPEC TATATAC E TpoUda, 0AATOA TUTEPLWY

GRILLED BANTAM CHICKEN 18
Baby potatoes, zucchini, broccoli, oil lemon dressing, thyme

KLEINES HAHNCHEN VOM GRILL

Babykartoffeln, Zucchini, Broccoli, Ol-Zitronen-Sauce, Thymia

POULET BANTAM GRILLE

Pommes de terre grenaille, courgettes, brocolis, vinaigrette a I'nuile et au citron, thym
KOTOIMOYAO NANAKI XTH XXAPA

Baby matdta, koAokuBdki, urpdkoAo, AadoAgpovo, Bupdpt

PLATTERS | PLATTEN | PLATEAUX | MAATO

GREEK AND INTERNATIONAL CHEESE PLATTER 14
Breadsticks, tomato jam

PLATTE MIT GRIECHISCHEN UND INTERNATIONALEN KASESORTEN

Brotstangen, Tomatenmarmelade

PLATEAU DE FROMAGES GRECS ET INTERNATIONAUX

Grissini, confiture de tomate

MOIKIAIA EAAHNIKQN KAI' AIEONQN TYPIQN

Kpttoivia, papperdda viopdtac

COLD CUT PLATTER 14
Breadsticks, cherry tomatoes, olives

WURSTPLATTE

Brotstangen, Kirschtomaten, Oliven

PLATEAU DE CHARCUTERIE

Grissini, tomates cerises, olives

MOIKIAIA AAAANTIKQN

Kpttoivia, vropativia, eALEC

MEAT MEZE FOR 2 OR FOR 4 16/ 27
Beef burger, chicken, lamb meatballs, sausage, chips, pita chips, tzatziki

FLEISCH-MEZE FUR 2 ODER FUR 4 PERSONEN

Rindfleisch-Burger, Hahnchen, Lammfleischballchen, Wurst, Kartoffeln, kleine Pitas, Tzatziki
MEZZE DE VIANDE POUR 2 OU POUR 4

Steak haché de boeuf, poulet, boulettes d'agneau, saucisses, frites, pita chips, tzatziki

MEZEXZ KPEATIKONTIA2 HTIA 4

MTUPTEKL Looxapialo, KOTOTIOVAO, apvicla KepTedAKLA, AOUKAVIKO, TATATEC, TUTAKLA, TatdiKl

FISH MEZE FOR 2 OR FOR 4 15/ 26
Grilled sardines, shrimp**, octopus™*, greens, yellow split pea purée, pickled pepper

FISCH-MEZE FUR 2 ODER FUR 4 PERSONEN

Sardinen vom Grill, Garnelen™, Oktopus**, Wildgemuse, Fava, eingelegte Paprika

MEZZE DE POISSON POUR 2 OU POUR 4

Sardines grillées, crevettes™, poulpe™, légumes verts, purée de gesses, poivron mariné

MEZEZ WAPIKQNTIA2 HTIA 4

Yapbeha oxapag, yapida™, xtanddr™, xopta, ¢daBa, mmepdkt tovpal



DESSERTS | NACHSPEISEN | DESSERTS | EMIAOPTIIA

CHOCOLATE CREMEUX

Feuilletine, hazelnut, caramelised banana
CHOCOLAT CREMEUX

Waffelkrumel, Haselnuss, karamellisierte Banane
CREMEUX AU CHOCOLAT

Feuilletine, noisette, banane caramélisée
KPEME XOKOAATAX

Deylevtivl, OUVTOUKL, KapapeAwEYN Ltavava

MILLE-FEUILLE

Pastry cream flavoured with basil, syrupy pineapple, blackberries
MILLEFEUILLE

Konditorcreme aromatisiert mit Basilikum, Ananas in Sirup, Himbeeren
MILLE-FEUILLE

Creme patissiere aromatisée au basilic, ananas confit, mdres

MIADEIT

Kpépa matioepi apwpatiopévn Ue BACIALKO, OIPOTILACHEVOC avavdc, Batdpoupa

TIRAMISU

Savoiardi, espresso espuma, feuilletine, bourbon, cocoa
TIRAMISU

Loffelbiskuit, Espresso-Espuma, Feuilletine, Bourbon, Kakao
TIRAMISU

Biscuits a la cuillére, espuma d'espresso, feuilletine, bourbon, cacao
TIPAMIZOY

YaBayldp, eoTiovpa E0TIPECO, PEYEVTIVN, bourbon, Kakdo

VARIETY OF ICE CREAM AND SORBET FLAVOURS
VERSCHIEDENE EISSORTEN UND SORBETS
VARIETE DE GLACES ET DE SORBETS

MNOIKIAIA TTATQTQN KAl XOPMTE

SEASONAL FRUIT SALAD
OBSTSALAT DER SAISON
SALADE DE FRUITS DE SAISON
®POYTOZANATA EMOXHX



R VEGETARIAN DISH
oradish that can be made vegetarian with small adjustments.

Please inform our staff of any dietary restrictions and allergies.
Olive oilis used in fresh salads, whereas sunflower seed oil is preferred for frying.

T\@ VEGETARISCHES GERICHT
oder ein Gericht, das mit kleinen Anpassungen vegetarisch gemacht werden kann.

Bitte informieren Sie unser Personal Uber mogliche didtetische Besonderheiten und Allergien.
Das Ol, dasin frischen Salaten verwendet wird, ist Oliventl. Sonnenblumendl wird zum Frittieren verwendet.

R PLAT VEGETARIEN
ou un plat qui peut étre rendu végétarien avec quelques ajustements.

Veuillez informer notre personnel de toute restriction alimentaire ou allergie éventuelle.
Lhuile utilisée pour les salades fraiches est de I'huile d'olive. Lhuile de tournesol est utilisée pour la friture.

R XOPTODAMKO MIATO
1] €V TIATO TIOV UTOPEL va YIVEL XOPTODAYIKO UE LIKPEC TTIPOCAPLOYEC.

MapaKaAW EVNLEPWATE TO TIPOCWTIKOG LLAC YA TLOAVEC SLATPOPIKEC IBLAITEPOTNTEC KAl AAAEPYIEC.
To AASLTIOV XPN|OLOTIOLETAL OTIC PPETKEC OAAATEG Efval EAaldAad0. To NALEAALO XPNOLLOTIOLETAL YA TO TNYAVIOHA.

PASSAGGIO

Mon Repos Palace

Operating Hours: 12:00-23:00

Food allergies: If you have a special dietary requirement, please inform a member of our staff before you place your order. V.AT. is included in prices (euros).'Consumer is not
obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt - invoice). The restaurant / bar is legally required to issue official receipts, certified by the relevant tax office.
Persons under18 years of age are prohibited from consuming alcoholic beverages. The oil used on salads is olive oil. Sunflower seed oil is used for frying.

*Protected Designation of Origin (PDO). **Frozen product. Responsible of statutory regulations implementation: Hotel General Manager - loannis Ntanasis.

Lebensmittelallergien: Wenn Sie eine besondere Didt einhalten mussen, informieren Sie bitte einen unserer Mitarbeiter, bevor Sie Ihre Bestellung aufgeben. MwSt. Ist In Den
Preisen Enthalten (Euros)'Der Verbraucher Ist Nicht Zur Zahlung Verpflichtet, Wenn Er Nicht Die Zahlungsquittung Erhdlt (Quittung - Rechnung)' Das Restaurant/ die Bar ist
gesetzlich verpflichtet, amtliche Belege auszustellen, die vom zustandigen Finanzamt beglaubigt sind. Personen unter 18 Jahren ist es untersagt, alkoholische Getranke zu
konsumieren. Das in den Salaten verwendete Ol ist Olivendl. Sonnenblumendl wird zum Braten verwendet. *Geschitzte Ursprungsbezeichnung (G.U.). ** Tiefkihlkost.
Verantwortlich fur die Umsetzung der gesetzlichen Vorschriften: Hotel General Manager - loannis Ntanasis.

LaTV.A. estincluse dans les prix (euros) «le consommateur n'est pas tenu de payer si 'avis de paiement n'a pas été recu (Recu - Facture)». Le restaurant/bar est légalement
tenu de délivrer des recus officiels, certifiés par le bureau dimposition compétent. Il est interdit aux personnes de moins de 18 ans de consommer des boissons alcoolisées.
Lhuile utilisée sur les salades est de I'huile d'olive. Lhuile de tournesol est utilisée pour la friture. * Appellation d'Origine Protégée (AOP). **Produit congelé
Responsable de la mise en ceuvre des réglementations légales: Gérant de I'hotel - loannis Ntanasis.

TPOPIKEC AMEPYIEC: EQV EXETE KATIOWA ELOIKT) SIATPODIKT) Amaitnon, mapakaAOVHE EVIHEPWOTE EVa LEAOC TOU TPOCWTIKOU A TPV KAVETE TNV apayyeiia oag
O ©.MN.A. mephapBdvetal atic avaypapopeveq TIEG (EYPQ). O KatavaAwTrg SeV EXEL UTIOXPEWOT) VA TIANPWOEL €4V S€V AdBEL TO VOUILLO TTIAPATTATIKG OTOIXE(O
(amédelgn 1 TioAdY10). To eoTiatdplo/bar uroxpeovtal amno Tov VOpo va ekdidel emionpeg anodeitelg, Befalwpéveg and tny avtiotolyn A.O.Y. L& dTopa KATw
TWV 18 ETWV, anayopevETal n KATavdAwaon aAKooAoUXwY MOTWY. To AddL oL XpnotHoToLEltal 0TIG 0aAATEG elvat eAatdhado, evw n xprion NAEAaLov yivetal Lovo yla Tnydviopa
*Mpoidv N.O.1M. (Mpoatateudpevng Ovopaaiag Mpoghevong). ** Kateyuypévo mpoldv. YIEuBuvog ayopavoptkmy Slatdéewy: lwdvvng Ntavdong
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