ROOM SERVICE




BREAKFAST | FRUHSTUCK 08:00am-12:00pm
PETIT-DEJEUNER | MTPQINO

CORFIOT BREAKFAST 16
Kagianas scrambled eggs, sourdough bread, pork noumboulo* cold cut,
barrel aged feta cheese*

Corfiot tzaletia pancakes

Greek yoghurt, walnuts, honey

Carob rusk, Corfu butter, kumquat jam, honey

Fresh orange juice

Coffee, tea orinfusions

FRUHSTUCK KORFU

Kagianas, Sauerteigbrot,'Noumpoulo-Schweineschinken®, fassgereifter Feta-Kase*
Abtropfjoghurt, Walnlsse, Honig

Johannisbrot-Zwieback, Korfu-Butter, Kumguat-Marmelade, Honig
Frisch gepresster Orangensaft

Kaffee, Tee oder Krautertees

PETIT-DEJEUNER CORFIOTE

CEufs brouillés Kagianas, pain au levain, charcuterie de porc noumboulo®,
fromage feta* vieilli en barrique

Yaourt grec, noix, miel

Biscotte de caroube, beurre de Corfou, confiture de kumguat, miel

Jus d'orange frais

Café, thé ou infusions

KEPKYPAIKO MPQINO

Kaylavac, mpolupevio Ywill, xolptvo vouurovAo®, BapeAiola peta*
TTPayyLoTo ylaoupTL, Kapudla, HEAL

MNa&padl xapourov, Boutupo Kepkupag, LOPHEAADA KOV KOUAT, HEAL
DPETKOG XUUOC TTIOPTOKAAL

Kagéc, todiny adpeyrpata

HEALTHY BREAKFAST 16
Poached eggs, multigrain bread,cherry tomatoes, avocado, smoked salmon

Super bowl: yoghurt with berries, banana, granola, walnuts, chia seeds

Rice cakes, tahini, peanut butter, honey

Mixed natural juice

Coffee, tea orinfusions

GESUNDES FRUHSTUCK

Pochierte Eier, Mehrkornbrot, Kirschtomaten, Avocado, geraucherter Lachs
“Superbowl!"-Joghurt mit Waldfrichten, Banane, Granola, Walnussen und Chiasamen
Reiswaffeln, Tahini, Erdnussbutter, Honig

Frisch gepresster gemischter Saft

Kaffee, Tee oder Krautertees

PETIT DEJEUNER SAIN

CEufs pochés, pain multi-graines, tomates cerises, avocat, saumon fumé

Super bowl: yaourt avec fruits rouges, banane, granola, noix, graines de chia
Galettes deriz, tahini, beurre de cacahuete, miel

Mélange de jus naturels

Café, thé ou infusions



YTIEINO MPQINO

AByd noag, moAVOTIoOPo Ywii, vropativia, afokavto, KanvioTdg 0OAWUOC

'TOUTIEP UTTOA yIaOUPTL E GpoUTa TOV bAcouc, uravdva, ykpavoda, kapudla, anépouc chia
PLLOYKOPPETEC, Taxivl, PUOTIKOBOVTUPO, LEAL

AVAUEIKTOC PUOLIKOC XUHOC

Kagec, todln adeynpata

CONTINENTAL BREAKFAST 15
Cheese and pork shoulder or smoked turkey platter with breadsticks
Butter and chocolate croissant

Vanilla and chocolate cake

Cookies - toast

Jam, honey, praline

Cereals with milk

Natural orange juice

Fresh seasonal fruit

Coffee, tea orinfusions

KONTINENTALES FRUHSTUCK

Platte mit Kase und Schweineschulter oder gerauchertem Truthahn und Brotstangen
Butter- und Schokoladen-Croissant

Vanille- und Schokoladenkuchen

Platzchen - Zwieback

Marmelade, Honig, Praline

Musli mit Milch

Frisch gepresster Orangensaft

Frisches saisonales Obst

Kaffee, Tee oder Krautertees

PETIT DEJEUNER CONTINENTAL

Plateau de fromage et d'épaule de porc ou de dinde fumée avec gressins
Croissant au beurre et au chocolat

Gateau a la vanille et au chocolat

Biscuits - pain grillé

Confiture, miel, praline

Céréales avec du lait

Jus d'orange frais

Fruits frais de saison

Café, thé ou infusions

CONTINENTAL MNPQINO

MAaté pe tupl kal xolptvr) WHOMAATN 1} KAmvIoTr) yaAomovAa Kal KpLtoivia
Kpouvaadv Boutypou Kal GOKOAATAC

Keu Bavidla kal 00KOAATAG

BouTrjuaTa - PPLYaVIEG

MappeArdda, HéAL mpaAiva

ANUNTIplaKa pe yaAa

DUOIKOG XUUOC TTIOPTOKAAL

Ddpéaka ppoUTa EMOXNC

Kagéec, todan adeyrpata



ALL-DAY MENU | ALL-DAY-MENU  ooem-o300m
MENU TOUT AU LONG DE LA JOURNEE
OAOHMEPO MENOY

APPETISERS - SALADS | VORSPEISEN - SALATE
HORS D'CEUVRES - SALADES | OPEKTIKA - ZAANATEX

GREEK SALAD |7/ 9
Tomato, pickled onion, cucumber, pepper, olives,

sour myzithra cheese®, extra virgin olive oil, grape syrup
GRIECHISCHER SALAT Q\@

Tomate, eingelegte Zwiebeln, Gurke, Paprika, Oliven,
Xinomyzithra-Weichkase®, Natives Olivendl extra, Mostsirup
SALADE GRECQUE X7/

Tomate, oignon mariné, concombre, poivron, olives,

fromage xinomyzithra*, huile d'olive extra vierge, sirop de raisin
EAAHNIKH ZANATA Q\@

NTopdta, KpeHpUdL TikAa, ayyoupt, TumepLd, eAEC, Evopudrifpa™,
ECAIPETIKO TapBEVO eAaLONAOO, TETILECL

GREEN CORFIOT SALAD |7/ m
Mesclun, noumboulo*, croutons, sykomaida fig pie, pistachio,
pistachio, Corfiot graviera cheese,kumquat dressing

GRUNER KORFU-SALAT Q\@

Mesclun, ,Noumpoulo"-Schweineschinken*, Croutons,
Feigensupigkeit“Sykomaida®, Pistazien aus Agina,
Graviera-Kase aus Korfu,Kumguat-Dressing

SALADE VERTE CORFIOTE Q\@

Mesclun, noumboulo*, crodtons, gateau aux figues sykomaida,
pistaches, fromage graviera de Corfou, vinaigrette au kumquat
MPAZINH KEPKYPAIKH SAAATA Q\@

MeakAav, VOUUTIOUAO*, KpouTOV, cukouaida, uatikl Alyivng,
KEPKLPATKT YPaBLEPA, VIPETIVYK KOUL KOVAT

COUNTRY STYLE BABY POTATOES Q\@ 6
Parmesan cheese, truffle mayonnaise, chives, smoked pancetta

BABYKARTOFFELN IM COUNTRY STYLE Q\@

Parmesankase, Truffelmayonnaise, Schnittlauch, geraucherter Pancetta

POMMES DE TERRE GRENAILLE A LA CAMPAGNARDE Q\@

Parmesan, mayonnaise a la truffe, ciboulette, pancetta fumée

BABY MATATEX COUNTRY-STYLE Q\@

Mappeddva, paylovela Tpovdac, oxvompaco, KAmnvioTr| avoeTa



SHRIMP** SAGANAKI

Tomato sauce, cherry tomato confit, basil, feta cheese*
,SAGANAKI"-AUFLAUF MIT GARNELEN**
Tomatensauce, Kirschtomaten-Confit, Basilikum, Feta-Kase*
CREVETTES** SAGANAKI

Sauce tomate, tomates cerises confites, basilic, feta*

YaAtoa vropdtac, viopativia kovi, BaotAkog, peta™

LAMB MEATBALLS

Pita chips, Florina pepper relish
LAMM-FLEISCHBALLCHEN

Kleine Pitas, Relish aus roten“Florina"-Spitzpaprika
BOULETTES D'AGNEAU

Chips de pita, relish de poivron de Florina
APNIZIA KEOTEAAKIA

rtakia, peALS mreplag PAwpivng

MAIN COURSES | HAUPTGERICHTE
PLATS PRINCIPAUX | KYPIQZX MIATA

PACCHERI S/

Paccheri pasta, fresh tomato sauce, basil leaves, aromatic oil

PACCHERI ¢/

Paccheri-Nudeln, frische Tomatensauce, Basilikumblatter, Krauterol

PACCHERI 7/

Pates paccheri, sauce tomate fraiche, feuilles de basilic, huile aromatique
PACCHERI 7/

Zupapikd paccheri, odAtoa ¢ppéakiac viopdtac, UAAQ BAacIAkoU, AddL LUPWSIKWY

FISH OF THE DAY WITH BIANCO SAUCE

Steamed fish, roasted broccoli, cauliflower, carrot

FISCH DES TAGES MIT BIANCO-SAUCE

Gedunsteter Fisch, Broccoli, Blumenkohl, Karotten vom Grill
POISSON DU JOUR A LA SAUCE BIANCO

Poisson a la vapeur, brocoli réti, chou-fleur, carotte

WAPI HMEPAZ ME XAATZA MTTIANKO

Wdaptatpov, Ynté UnpoKoAo, Kouvourtidt, kapdto

SHRIMP** RISOTTO

Lime, chives, Parmesan cheese, homemade shrimp broth
GARNELEN-RISOTTO**

Limette, Schnittlauch, Parmesankase, hausgemachte Garnelenbruhe
RISOTTO AUX CREVETTES**

Citron vert, ciboulette, parmesan, bouillon de crevettes maison
PIZOTO FAPIAAZ**

MoayoAépovo, axvonpaco, mappeldva, orutikog (wpoc yapidag

12

13

12

20

18



BREADED CHICKEN

Baby potatoes, zucchini, broccoli, oil lemon dressing, thyme

PANIERTES HAHNCHEN

Babykartoffeln, Zucchini, Broccoli, Ol-Zitronen-Sauce, Thymian

POULET PANE

Pommes de terre grenaille, courgettes, brocolis, vinaigrette a I'huile et au citron, thym
KOTOMOYAO MANE

Baby natdra, koAokvBadkt, UpoKkoAo, AadoAEpovo, Buudpt

BEEF STRIPLOIN

Beef steak, mashed potatoes with truffle, pepper sauce
“STRIPLOIN"-RINDERSTEAK

Rindersteak, Kartoffelpturee mit Truffel, Pfeffersauce
CONTRE-FILET DE BCEUF

Steak de boeuf, purée de pommes de terre a la truffe, sauce au poivre
MOZXXAPIZIA MMPIZOAA 'STRIPLOIN’

Moayapiola ppllOAa, MOVPEC MATATAC LE TPOVPA, OAATOA TUTIEPLWV

PLATTERS | PLATTEN | PLATEAUX | MAATO

GREEK AND INTERNATIONAL CHEESE PLATTER

Breadsticks, tomato jam

PLATTE MIT GRIECHISCHEN UND INTERNATIONALEN KASESORTEN
Brotstangen, Tomatenmarmelade

PLATEAU DE FROMAGES GRECS ET INTERNATIONAUX

Grissini, confiture de tomate

MOIKIAIA EAAHNIKQN KAl AIEONQN TYPIQN

Kpttoivia, papperdda vioudrag

COLD CUT PLATTER

Breadsticks, cherry tomatoes, olives
WURSTPLATTE

Brotstangen, Kirschtomaten, Oliven
PLATEAU DE CHARCUTERIE
Grissini, tomates cerises, olives
MOIKIAIA AAANANTIKQN
Kpttolvia, vtopativia, eAtéc

18

28

14

14



DESSERTS | NACHSPEISEN | DESSERTS | EMIAOPTIIA

DESSERT OF THE DAY 9
SUSSIGKEIT DES TAGES

DESSERT DU JOUR

FAYKO HMEPAX

SEASONAL FRUIT SALAD 7
OBSTSALAT DER SAISON

SALADE DE FRUITS DE SAISON

®POYTOXANATA EMOXHX

Q\@ VEGETARIAN DISH
oradish that can be made vegetarian with small adjustments.

Please inform our staff of any dietary restrictions and allergies.
Olive oil is used in fresh salads, whereas sunflower seed oil is preferred for frying.

C\@ VEGETARISCHES GERICHT
oder ein Gericht, das mit kleinen Anpassungen vegetarisch gemacht werden kann.

Bitte informieren Sie unser Personal iber mogliche diatetische Besonderheiten und Allergien.
Das Ol, dasinfrischen Salaten verwendet wird, ist Olivendl.
Sonnenblumendl wird zum Frittieren verwendet.

Q7 PLAT VEGETARIEN
ou un plat qui peut étre rendu végétarien avec quelgues ajustements.

Veuillez informer notre personnel de toute restriction alimentaire ou allergie éventuelle.
Lhuile utilisée pour les salades fraiches est de I'huile d'olive.
Lhuile de tournesol est utilisée pour la friture.

[P XOPTODATIKO MIATO
1] V0 TILATO TIOV UIOPEL va yivel XopTodayIkd LLE LUIKPEC TIPOCAPHOYEC.

MapakaAw EVNIEPWAOTE TO MPOOWTIKS LAG yla TIBAVEC SIATPOPIKEC IBLAITEPOTNTEC Kal AANEPYIEC.
To AdSL oL XPNOLOTIOLETaL OTIC PPETKEC OAAATEG Elval EAalOAadO.
To NAEAALO XPM|OLOTIOLETal yIa TO Tnyaviopa.



ROOM SERVICE

Mon Repos Palace

Food allergies: If you have a special dietary requirement, please inform a member of our staff before you place your order.
V.AT.isincluded in prices (euros).'Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received
(receipt - invoice). The restaurant / baris legally required to issue official receipts, certified by the relevant tax office.
Persons under18 years of age are prohibited from consuming alcoholic beverages. The oil used on salads is olive oil.
Sunflower seed oil is used for frying. *Protected Designation of Origin (PDO). **Frozen product.
Responsible of statutory requlations implementation: Hotel General Manager - loannis Ntanasis.

Lebensmittelallergien: Wenn Sie eine besondere Didt einhalten mussen, informieren Sie bitte einen unserer Mitarbeiter,
bevor Sie Ihre Bestellung aufgeben. MwSt. Ist In Den Preisen Enthalten (Euros)'Der Verbraucher Ist Nicht Zur Zahlung
Verpflichtet, Wenn Er Nicht Die Zahlungsquittung Erhalt (Quittung - Rechnung)’. Das Restaurant / die Bar ist gesetzlich
verpflichtet, amtliche Belege auszustellen, die vom zustandigen Finanzamt beglaubigt sind. Personen unter 18 Jahren ist es
untersagt, alkoholische Getranke zu konsumieren. Das in den Salaten verwendete Ol ist Olivendl.
Sonnenblumendl wird zum Braten verwendet. *Geschitzte Ursprungsbezeichnung (G.U.). ** Tiefkuhlkost.
Verantwortlich fir die Umsetzung der gesetzlichen Vorschriften: Hotel General Manager - loannis Ntanasis.

LaTV.A. estincluse dans les prix (euros) «le consommateur n'est pas tenu de payer si l'avis de paiement n'a pas été recu (Recu -
Facture)». Le restaurant/bar est |également tenu de délivrer des recus officiels, certifiés par le bureau d'impositioncompétent.
Ilestinterdit aux personnes de moins de18 ans de consommer des boissons alcoolisées.

Lhuile utilisée sur les salades est de I'huile d'olive. Lhuile de tournesol est utilisée pour la friture
* Appellation d'Origine Protégée (AOP). **Produit congelé.

Responsable de la mise en ceuvre des réglementations légales: Gérant de I'hdtel - loannis Ntanasis.

TPOPIKESG AAAEPYIEC: EAQV €XETE KATIOLA ELBIKT) SLATPOPIKT| ATALTNOT, TAPAKAAOULE EVNHEPWOTE €va HEAOC
TOV MPOOWIIKOV Hag TPty KAVETE Ty mapayyeAia oag. O @.M.A. nephappdvetat oTig avaypadOpEeVeS TILEC (EYPQ).
O KATavaAWTIG SEV EXEL UTIOXPEWAT VA TIANPWOEL €AV S€V AABEL TO VOLLILO TTAPAOTATIKS OTOLXE(0 (aTOSEEN 1 TILOAGYL0)
To eotiatdpto/bar unoxpeoutal and tov vopo va ekd{deL emion e anodeigelq, BeBatwpéves anod tnv avtioton A.O.Y.
Y€ ATOHA KATW TWV 18 ETWV, ArayopeVETaL 1 KATavaAwor aAkOOAOUXWY MOTWV.
To AddLTou XpnOLHOTOLETal OTIG COAATEC eivat eAatdAado, v n xprion NALEAalov yivetat Lévo yla tnydviapa.
*Mpoidv N.0.MN. (Mpootatevdpevng Ovopaaiag MpoéAevong). ** KatePuypévo mpolov.
YMEVLBUVOG ayOPaVOLIKWY SlatdEewv: lwdvvng Ntavaong
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