


>OYMEX | SOUPS | SUPPEN | SOUPES

OYNA HMEPAX | SOUP OF THE DAY 9.00
TAGESSUPPE | SOUPE DU JOUR

PWINOTE Lac yla TNV ooumna nNUéEPac

Ask us about the soup of the day

Fragen Sie uns nach unserer Tagessuppe

Renseignez-vous pour la soupe du jour

MIKPA TIATA, OPEKTIKA | SMALL PLATTERS, APPETIZERS
KLEINE GERICHTE, VORSPEISEN
PETITS PLATS, AMUSE-GUEULES

2EBITZE ANABPAKI | CEVICHE 16.50
YdAtoa viopdTag, ToiAl, YAUKOAELOVO, OXOWVOTIPAO00, KPEUX ABOKAVTO,

KPEUHVOL, KOALavEpo, dudapo

Tomato dressing, chilli, lime, chives, avocado cream, onion, coriander, mint
Tomaten, Dressing, Chili, Limette, Schnittlauch, Avocado, Creme, Zwiebel,
Koriander, Minze

Vinaigrette tomate, piment, citron vert, ciboulette, creme d'avocat, oignon,
coriandre, menthe

XTAMOAI 2XAPAZ | GRILLED OCTOPUS 15.50
OKTOPUS VOM GRILL | POULPE GRILLE

Tapapdg Aeukoc, (eatr) 0aAdTa XwPIATIKN, KPAUTIA mpoluuevio Ywi, ToopiBo

White Tarama, warm rustic salad, crumble sourdough bread, chorizo

Weifler Tarama, warmer Bauernsalat, Streusel Sauerteigbrot, Chorizo

Tarama blanc, salade rustique chaude, pain au levain -crumble de chorizo

KANAMAPI | SQUID | CALAMARES | CALMAR 14.50
®aodAla HaUPOHATIKA, TIOVPEG OeAVOpPLLac, VEPO LalvTavoy, AaOOAELOVO

Black, eyed beans, celeriac puree, parsley water, olive oil and lemon
Schwarzaugenbohnen, Selleriewurzelpiree, Petersilienwasser, Ol, Zitronensauce
Cornilles, purée de céleri, eau de persil, huile d'olive et citron

TATAKI MOZXAPI | BEEF TATAKI | RINDERTATAKI | TATAKI DE BCEUF 17.50
POCTLATATAC, Hayloveda TPoVPAC, TIOUPEC KPELLUVSL, YpaBLEpa, mikAa pavitdpt, poka
Potato rosti, truffle mayonnaise, onion puree, graviera cheese, pickle mushroom, arugula
Kartoffelrosti, Truffel, Mayonnaise, Zwiebelpuree, Graviera, Kase, eingelegte
Champignions, Rucola

Rosti de pommes de terre, mayonnaise a la truffe, purée d'oignons, fromage
graviera, champignons au vinaigre, roquette

MANZETA | PANCETTA 13.00
Moup€ oeAvopllac, baby gem, vtopativia, mikAa awvdrmt, (ou, appoc Aepoviov
Celeriac puree, baby gem, cherry tomatoes, mustard pickle, lemon foam
Selleriewurzelpuree, Baby Gem, Kirschtomaten, eingelegte Senfkorner, Jus,
Zitronenschaum

Purée de céleri, cceurs de laitue, tomates cerises, feuilles de moutarde au vinaigre,
mousse de citron

PATATOYIT AAXANIKQN | VEGETABLE RATATOUILLE 8.50
RATATOUILLE, GEMUSE | RATATOUILLE DE LEGUMES VG

®¢€ta, moAgvta, Bupdpt, AddL BaatAtkov

Feta, polenta, thyme, basil ol

Feta, Polenta, Thymian, Basilikumol

Feta, polenta, thym, huile de basilic



YANATEZ | SALADS | SALADES

EAAHNIKH | GREEK | GRIECHISCH | GRECQUE VG 8.50
NTopativia, kamapn, MEPLA, ayyoupl, KPELUUOL, TIAEIUAdL XapOoUTLL,

&vopudnBpa ppeakia piyavn

Cherry tomatoes, capers, pepper, cucumber, onion, carob rusk, xinomyzithra
cheese fresh oregano

Kirschtomaten, Kapern, Paprika, Gurke, Zwiebel, Johannisbrot, Zwieback,
Xinomyzithra', Kase frischer Oregano

Tomates cerises, capres, poivron, concombre, oignon, pain sec de caroube,
fromage xinomyzithra, origan frais

MANTZAPOZAANATA | BEETROOT SALAD 9.50
ROTE, BETE, SALAT | SALADE DE BETTERAVES VG

Mavtlapt, kapudl, ppdovAa, voklo, poka, Balepldva, dSuOaTUO,

MOPTOKAAL, KATAlK{olo Tupl, VIPEDIVYK BaAaduLKo

Beetroot, walnut, strawberry, fennel, arugula, mache, mint,

orange, goat cheese, balsamic dressing

Rote Bete, Walnusse, Erdbeere, Fenchelwurzel, Rucola, Baldrian,

Minze, Orange, Ziegenkase, Balsamco Dressing

Betterave, noix, fraise, fenouil, roquette, mache, menthe, orange,

fromage de chevre, vinaigrette balsamique

YANATA ME ZMNANAKI | SPINACH SALAD 10.50
SALAT MIT SPINAT | SALADE D'EPINARDS

NOUUTIOUAO XoIpvO, dLoTikl Alylvng, mimeptd PAwpivnc,

TUKAVTIKN YPaBLEPQA, TUTAKL, KOUL KOUAT, VIPETIVK ECTIEPIOOELO WV

Pork noumboulo, pistachio, Florina pepper, spicy graviera cheese,

pita bread, kumquat, citrus dressing

'Noumpoulo', Schweineschinken, Pistazien, rote Paprika aus Florina,

wurziger Graviera, Kase, kleines Pitabrot, Kumquat, Zitrusdressing

Noumboulo de porc, pistache, poivrons de Florina,

fromage graviera épicé, pain pita, kumquat, vinaigrette aux agrumes

MPAZINH ZANATA ME AXAAAL KAl TKOPTKOTZOAA 10.00
GREEN SALAD WITH PEARS & GORGONZOLA

GRUNER SALAT MIT BIRNE UND GORGONZOLA

SALADE VERTE, POIRES ET GORGONZOLA

rkopyKoTlOAa, axAddl, mpdatvo UrAo, KapaueAwpeva Kapudla, mpooouTo
Gorgonzola, pear, green apple, caramelised walnuts, prosciutto

Gorgonzola, Birne, gruner Apfel, karamellisierte Walnusse, Prosciutto

Gorgonzola- noix caramélisées, pommes vertes, poires -prosciutto



ZYMAPIKA & PIZOTTO | PASTA & RISOTTO
PATES ET RISOTTO

NMOYBETZI ©AANAZZINQN | SEAFOOD GIOUVETSI 19.50
MEERESFRUCHTE, 'GIOUVETSI', EINTOPF

GIOUVETSI DE FRUITS DE MER

Fapideg, xtamodt, pudla, papabo, viopativia, BactAikd, UMioK

Shrimp, octopus, mussels, fennel, cherry tomatoes, basil, bisque

Garnelen, Oktopus, Miesmuscheln, Fenchel, Kirschtomaten, Basilikum, Bisque
Crevettes, poulpe, moules, fenouil, tomates cerises, basilic, bisque

PIZOTO MANITAPIQN | MUSHROOM RISOTTO | 16.00
RISOTTO MIT CHAMPIGNONS | RISOTTO AUX CHAMPIGNONS VG

Duxell pavitdpl, owpetdl, king oyster, button mushroom, Addt tpoudac, ppeako Bupdpt
Shimeji mushroom, duxelles, king oyster, button mushroom, truffle oil, fresh thyme
Champignon, Duxelle, Shimeji, King Oyster, Gartenegerling, Truffelol, frischer Thymian
Champignon Shimeji, duxelles, pleurote de panicaut, champignon de Paris, huile
de truffe, thym frais

KPEAL | MEAT | FLEISCH | VIANDES

MOZXAPIZIA MIPIZOAA =HPHZ QPIMANXHX 25.00
DRY AGED BEEF STEAK | TROCKENGEREIFTES SCHWEINESTEAK
STEAK DE BGEUF MATURE A SEC

Mashed smoked aubergine, fig chutney, burnt leek, red wine sauce with coffee
Geraucherter Auberginenpuree, Feigen, Chutney, angebrannter Lauch,
Rotweinsauce mit Kaffee

Purée d'aubergine fumée, chutney de figue, poireau brilé, sauce au vin rouge au café

APNI ®PIKAZE | LAMB FRICASSEE (WHITE STEW) 19.50
LAMMFRIKASSEE | FRICASSEE D'AGNEAU (RAGOUT BLANC)

XOpta enoxn¢, oeAvoptla, LupwdIKA TOU TOTIOU

Seasonal greens, celeriac, local herbs

Saisonales Wildgemuse, Selleriewurzel, lokale Krauter

Feuilles de léegumes verts de saison, céleri, herbes locales

KOTOMOYAO | CHICKEN | HAHNCHEN | POULET 17.00
Moup€ nmaotvakl, duxell pavitaplwv, GouvtouKl, Aaxavida

Kal pavtitolo owte, (OUEPS KOTOTOVAO e Bupdpl

Parsnip puree, mushroom duxelles, hazelnut, kale and radicchio sautéed,

juicy chicken with thyme

PUree aus Pastinake, Champignon, Duxelle, Haselnuss, Grunkohl und

Radicchio sautiert, Hahnchen, Jus mit Thymian

Purée de panais, duxelles de champignons, noisettes, chou frisé

et radicchio sauté, poulet juteux au thym



WAPI | FISH | FISCH | POISSON

WAPI HMEPAZ | FISH OF THE DAY 21.50
FISCH DES TAGES | POISSON DU JOUR

YIpoOvV pABac, KApaAUEAWEVO KPEUHUSL, cdAToa aaBopo, Kovdpiviopativia

Fava bean chiffon, caramelised onion, savoro sauce, confit cherry tomatoes

Fava, Siphon, karamellisierte Zwiebeln, 'Savoro', Sauce, Kirschtomaten, Confit
Mousseline de gesses, oignon caramélisé, sauce savoro, tomates cerises confites

LMANAKOPYZO ME MYAOKOTTI | SPINACH RICE WITH SHI DRUM  23.50
SPINATREIS MIT UMBERFISCH

RIZ AUX EPINARDS ET OMBRINE COMMUNE

PLICOTO oTavakl, Kapoto, MECTO HUPWILIKWY

Spinach risotto, carrot, herb pesto

Spinatrisotto, Karotte, Krauterpesto

Risotto aux épinards, carotte, pesto aux herbes

MAATO | PLATTER | PLATTEN | PLATEAUX

MIATEAA AAAANTIKQN | COLD CUT PLATTER 11.00
AUFSCHNITTPLATTE | PLATEAU DE CHARCUTERIES

YepBipetal pe KpLToivia Kal OTUTIKEC LapUEAADEG

Served with breadsticks and homemade jams

Wird mit Grissini und hausgemachten Marmeladen serviert

Servi avec des gressins et des confitures maison

MIATEAA TYPIQN | CHEESE PLATTER 10.00
KASEPLATTE | PLATEAU DE FROMAGES

YepBipetal pe KpToivia Kal OTiUTIKEC LapUEAADEC

Served with breadsticks and homemade jams

Wird mit Grissini und hausgemachten Marmeladen serviert

Servi avec des gressins et des confitures maison



EMIAOPIIA | DESSERTS | NACHSPEISEN

PABANI | RAVANI CAKE | REVANI | GATEAU RAVANI
AELKT) VALEAAKA, TTAPPE PLOTiKL

White namelaka, pistachio parfait

WeifeNamelaka, Creme, Pistazienparfait

Parfait blanc namelaka, pistache

MHAOTITA | APPLE PIE | APFELKUCHEN | TARTE AUX POMMES
KapapeAwpevo UnAo, appoc UnAo, KpApTA KaveAa

Caramelised apple, apple foam, cinnamon crumble
Karamellisierter Apfel, Apfelschaum, Zimtstreusel

Pommes caramélisées, mousse de pomme, crumble a la cannelle

FTAAAKTOMIMOYPEKO | CUSTARD FILLED PASTRY
GALAKTOBOUREKO | PATE FEUILLETEE A LA CREME
YIpybaAevia kpépa ookoAdtag, kavtaipl

Semolina chocolate cream, kataifi
GriefRschokoladencreme, Kadaifi

Creme de semoule au chocolat, kataifi

TAPTA ZOKOAATAL | CHOCOLATE TART
SCHOKOLADENTARTE | TARTE AU CHOCOLAT

MpaAiva ¢ouvtouKloV, KapapEAWUEVO POUVTOUKL, AALLPT KapapEéAa
Hazelnut praline, caramelised hazelnut, salty caramel
Haselnusspraline, karamellisiert Haselnusse, salziges Karamell
Praline, noisette caramélisée, caramel au beurre salé

EMAOIH ANO NATQTA & XOPMTIE
SELECTION OF ICE CREAMS & SORBETS
AUSWAHL AN EIS & SORBETS
SELECTION DE GLACES ET SORBETS

LANATA ATTO ®POYTA EMOXHX | SEASONAL FRUIT SALAD
SALAT AUS OBST DER SAISON | SALADE DE FRUITS DE SAISON

VG Nayoptoddyouc | Vegetarian | furVegetarier | Végétarien

The oil used on fresh salads is olive oil. If you have any food allergies or intolerances,
please ask a member of our catering staff about the ingredients in your meal.

7.50

7.00

8.50

8.00

8.00

5.00



PASSAGGIO

Mon Repos Palace

V.AT. isincluded in prices (euros).

‘Consumeris not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt - invoice).
The restaurant/ baris legally required to issue official receipts, certified by the relevant tax office.

Persons under 18 years of age are prohibited from consuming alcoholic beverages.
Responsible of statutory requlations implementation: Hotel Manager - loannis Ntanasis
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