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2OYTIE2 | SOUPS | SUPPEN | SOUPES

2ouma topdtag, he poug amd pulribpa
Tomato soup with mizithra cheese mousse
Tomatensuppe mit Mizithra-Kdse-Mousse
Soupe de tomates avec mizithra mousse

6,50 €

MIKPA TTIATA & >ANATE> | APPETIZERS & SALADS
VORSPEISEN & SALATE | ENTREES & SALADES

Apooiotiki caidta pe kapmoud), Topativia, TAiyoUupl, kKamapn, yiaoupt,
Q€1a & PBIveyKPET PnAGEUdou
Refreshing salad with watermelon, cherry tomatoes, groat, caper, yogurt, f
eta cheese & apple cider vinegar vinaigrette
Erfrischender Salat mit Wassermelone, Kirschtomaten, Bulgur, Kaper, Joghurt,
Feta-Kdse & Apfelessig-Vinaigrette
Salade rafraichissant de melon d'eau, tomates cerise, gruau, capres, yaourt,
feta & vinaigrette du Vinaigre de cidre

10,50 €

2.a\dta Pe poka, oTavdkl, kovel Topdtag, Kivoa, aBokavto, QUAAa
paivtavou & BiveykpEt Pntou okdpdou
Salad with garden rocket, spinach, tomato confit, quinoa, avocado,
parsley leaves & roasted garlic vinaigrette
Salat mit Rucola, Spinat, confierte Tomaten, Quinoa, Avocado,
Petersilienbldttern & gerdstete Knoblauch-Vinaigrette
Salade de roquette, épinards, confi de tomate, quinoa, avocat,
fielleux de persil & vinaigrette d'ail roti

12,50 €

2aNdta PEokAQV, e VOUUTTOUAO, apwpatikoUg Enpoug kapmoug,
paAakr pulrBpa Kortng & PBiveykpet metpéd
Mesclun salad with noumboulo (traditional salami from Corfu), flavoured nuts, soft
mizithra cheese from Crete & grape syrup vinaigrette
Mesclun - Salat mit Noumboulo (traditionelle Salami aus Korfu), aromatisierten
Nussen, weicher Mizithra - Kdse aus Kreta & Melasse-Vinaigrette
Salade mesclun de noumboulo (salami traditionnel de Corfou), fruits secs aromatiques,
mizithra fromage molle de Crete & vinaigrette de sirop de raisin

13,00 €

%



Kepkupdikr topatooaidta, ye ayyoupl, TePIES, KPEPUUUOI, ENEG,

na&iuddi, kpitapo & kaoépl EAMaocwvag

Tomato salad from Corfu with cucumber, peppers, onion, olives, rusk,

samphire & cheese from Ellasona

Tomatensalat aus Korfu mit Gurke, Paprika, Zwiebel, Oliven, Zwieback,
Meerfenchel & Kasseri Kdse aus Ellasona

Salade de tomates du Corfou au concombres, poivrons, oignons, olives,

biscottes, fenouil marin & kasséri d'Ellasona

11,00 €

Xtandd, pe @dPa 2avtopivng, PAta tolyapéh & BiveykpEt apidvi
Octopus with fava (split peas) from Santorini, viita and tsigareli
(greek greens) & ayran Vinaigrette
Oktopus mit Fava (traditionelles Gericht mit Erbsen) aus Santorini,
Vlita und Tsigareli (griechische WildgemUse) & Ayran Vinaigrette
Pieuvre avec feve du Santorin,Vlita and tsigareli
(legumes verts grecs) & vinaigrette d'ayran

12,50 €

>efitoe and AaBpdki, pe xupd eomepiboeidwy, ppéoko kdAiavdpo & Toi
Sea bass ceviche with citrus fruit juices, fresh coriander & chili
Seebarsch Ceviche mit Zitrussaft, frischem Koriander & Chili
Ceviche de bar avec de jus d'agrumes, coriandre frais & chili

11,50 €

Mooxdp! taNidta, e Aaxavikd owté & odAtoa peAt{dvag apwpatiopévn Pe Bupdpl
Beef tagliata with sautéed vegetables & aubergine sauce flavored with thyme
Rind Tagliata mit sautiertem Gemdise & Thymian aromatisierte Auberginensol3e
Tagliata de Beeuf avec Iégumes sautées & sauce d'aubergine aromatique au thym

12,00 €



ZYMAPIKA & PIZOTTO | PASTA & RISOTTO |
PATES ET RISOTTO

PafBioN yepiotd, pe kdkopa mactitoddo & MKAVIIKN PITEOAPEN YKOATIVE
Ravioli stuffed with rooster pastitsado (traditional dish with spaghetti) &
spicy béchamel gratin
Geflllte Ravioli mit Hahn Pastitsado (traditionelles Essen mit Spaghetti) &
wirzigem Béchamelgratin
Ravioli farcie avec le coq pastitsado (plat traditionnel de pates) &
béchamel gratiné piquante

17,50 €

ItaAikd Cupapikd casarecce, pe yapideg & apwpatiki topdta papivdpa
ltalian casarecce pasta with shrimp & flavoured tomato marinara
ltalienische Casarecce Nudeln mit Garnelen & aromatischer Tomaten-Marinara
Pate italienne casarecce avec de crevettes & marinara de tomates aromatiques

18,50 €

Xoptogayikd pildto, he kpIBdpl, TOUpE XopTdpIkwy & KeveéA amnd pulriBpa Kerjtng
Vegetarian risotto with barley, greens puree & mizithra cheese quenelle from Crete
Vegetarisches Risotto mit Gerste, Gemisepiree & Mizithra-Kdse Quenelle aus Kreta

Risotto végétarien avec orge, purée de légumes & mizithra fromage quenelle

14,50€



WAPI & KPEA> | FISH & MEAT | FISCH & FLEISCH|
POISON ET VIANDE

Mikavia Oupouyoudng, oTn oxdpa, Ye TIatdta pooTy, pavitdpia coté & odAtoa verde
Grilled picanha (meat) from Uruguay with swiss rosti potato, sautéed
mushrooms & verde sauce
Gegrilltes Picanha (Fleisch) aus Uruguay mit Schweizer rosti Kartoffel,
sautierten Pilzen & Verdesof3e
Picanha (viande) d'Uruguay grillé avec des pommes de terre rosti,
hampignons sautée & sauce verde

22,50 €

Apvioia oéha, e Aaxavikd @pIkaoé, apwpatiopéva pe pdpabo, oe odAtoa Aepovdn
Lamb saddle in lemonade sauce with fennel flavored fricassee vegetables
Lammricken mit Fenchel gewlrzte Frikassee-GemuUse in Zitronensof3e
Selle d'agneau avec des Iégumes fricassées aromatiques au fenouil en sauce citron

23,50 €

Xolpivd TAeupd, Japivapiopéva & Pntd, he Tpoayaveg matdteg & yAuko&ivn odAtoa
Marinated & grilled pork ribs with crispy potatoes & sweet and sour sauce
Mariniert & gegrillte Schweinerippchen mit knusprigen Kartoffeln & Stf3-Sauer-Sof3e
Cétes de porc marinées et grillées avec des pommes de terre croquants & de sauce
aigre-doux

20,50 €

Kotdmouho @iAeTo, pe TAiyoUp! & kalokalpivd Aaxavikd
Chicken fillet with groat & summer vegetables
Hahnchenfilet mit Bulgur & Sommergemuse
Filet de poulet avec gruau & légumes d'été

14,50 €

Ppéoko YAdpl PMAVKO, OlyOUAYEIREPEVO, HE TTIATATEG, AAXAVIKA & APEO HOOXOAEHOVOU
Simmered fresh bianco fish with potatoes, vegetables & lime foam
Auf kleiner Flamme gekocht frischer Bianco-Fisch mit Kartoffeln,
Gemdise & Limette Mousse
Poison frais bianco mijoté avec les pommes de terre, [égumes &
mousse de citron vert

2450 €



AaBpdki oAdkANPo, oTtn oxdpa, he Ppaotd Aaxavikd & AadoAépovo
Grilled whole sea bass with boiled vegetables & oil and lemon sauce
Gegrillter ganzer Seebarsch mit gekochtem Gemdse & Zitronendl
Bar entier grillé avec des Iégumes bouillis & sauce d'huile et citron

23,00 €

Kahapdpl oxdpag pe yAukd xopta owté & appd @Etag Ye TiEoTo BaciAikou
Grilled squid with sweet sautéed greens & feta cheese foam with basil pesto
Gegrillter Tintenfisch mit sautierte stf3e Wildgemise &
Feta-Kdse-Mousse mit Basilikumpesto
Calmars grillés aux légumes verts sautés sucrés & mousse de
feta au pesto de basilic

17,50 €



MAATO | PLATTER | PLATTEN | PLATEAUX

[MAatd tupItv
Cheese platter
Kaseplatte
Plateau de fromages

13,50 €

[MAaTtd aMavTkwv & TupIv
Cheeses and charcuterie platter
Aufschnitt- und Kaseplatte
Plateau de viandes froids et de fromages

1750 €

[MAaté kpeatikwy SUo atdpwV
Meat platter for two people
Fleischplatte fir zwei Personen
Plateau de viandes pour 2 personnes

2550 €

[MAatd Yapikwy Svo atdpwv
Fish platter for two people
Fischplatte fur zwei Personen
Plateau de poissons pour 2 personnes

29,00 €



ETTAOPITIA |DESSERTS INACHSPEISEN

2 OKOAATOMITa, Pe Taywtd PaviNia & odAtoa @pdouiag
Chocolate pie with vanilla ice cream & strawberry sauce
Schokoladenkuchen mit Vanilleeis & Erdbeersol3e
Tarte au chocolat avec glace de vanille & sauce de fraise

850 €

Tipapioou
Tiramisu
Tiramisu
Tiramisu

7,50 €

Aépov ma
Lemon pie
Zitronenkuchen
Tarte aux citrons

650 €

EmAoyr| and maywtd & copumé
Ice creams & sorbets selection
Auswahl an Eis & Sorbets
Sélection de glaces et sorbets

1,50 € / pymdha / scoop / Kugel/ Cuillere a glace

®pouto emoxn Pepida
Seasonal fruit (portion)
Saisonobst (portion)
Fruits de saison (portion)

3,50 €
®poutooaidta
Fruit salad
Obstsalat

Salade de fruits

800 €

SN



*Please inform your waiter if you have any dietary requirements or allergies
*All prices include services, all taxes & VAT
*Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (Receipt - Invoice)
*Person in charge in case of market inspection: Dimitriou Evagelos
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